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UNA NUEYA CLASIFICACION
DB LAS GRASAS Y PRODUGTOS AFINES

Desde hace muehos afios, para el orden metodmo en el es-
tudio de las drogas es‘ca adoptandobe con preierencm la elas1flea-
¢ién fArmaco- qunmca en lugar de la clasﬁ‘macmn botamca 11 otros
s:nstemas segiin los cuales las drogas estan serladas 0 por su aceion
terapeutlca prmmpal 0 por su aCCIOIl f1s1010g1ea 0 por organos (318«
tema morfologlco)

Se da preferenela a la clas1fleac10n qulmlca por el hecho de
que es en virtud de los caracteres quimicos de una droga que, en
muchos Casos, puede llegarse al conoclmlel}to de la,s ‘propiedades te-
Iapeutlcas antes de la experlmenta,cmn f1s1010glca Y el efecto, fi-
siolégico de una droga como €s babldo 10 es mas que una funeién
derlvada de su composicién guimica.

Dejando aparte algunas obgeczones que puedan. hacerse: al
respecto, la fmieca clasificacién verdaderamente .racional, desde el
punto de vista farmacognostlco, es. la de orden. guimico, pues estd
fundada sobre los principios activoes. de las mismas drogas.

La clasificacién botanica o la morfolégica no tienen mayor-
mente importancia para la Farmacognosia, por la sencilla razén
que es indiferente que una droga pertenezea a tal o cual especie
boténica, como también es indiferente que sea una raiz, una hoja,
un fruto, ete. Las drogas se usan en virtud de sus prinecipios acti-
vos,'y, por consiguiente, es muy légico que la clasificacidn mas ra-
cional sea la quimica.

Tschireh, con sobrada razén, afirma que solamente 1as dro-
gas que hayan sido estudiadas desde el punto de vista quimico tie-




ANO 14. N° 3-4. MAYO-JUNIO 1927

— 129 —

nen derecho a formar parte de la Farmacognosia. Prevalece, pues,
siempre el criterio quimico.

Las drogas, desde el punto de vista fArmaco-quimico, suelen
dividirse en los siguientes 10 grupos: Azucares — Posilacaridos
(Amilosas) — Grasas y productos afines — Acidos lbres — Ter-
penos — Resinas — Tcmmos — Glucomdos — Alcaloides y Albu-
minotdes. 1§ ; LA :

Para cada’ uno de estos grupos con excepcwn de las grasas y
productos *afmes, 2t ‘fclasﬁlcacwne‘; que, si bien sean todavia
susceptibles de modlfleacmnes segfin los adelantos en quimica ve-
getal, por lo menos tienen un caricter quimico. Solamente para las
grasas, hasta ahora, no se ha intentado una eclasificacién quimica,
¥, basta observar alglin programa o alglin tratado de Farmacog-
nosia, euyo s1stema de seriar las drogas sea el farmaeo -quimico,
para convencerse que 1a elasffmacmn de las grasas y productos afi-
nes no tiene absolutamente ningtn fundamento qunnlco, pues, en
la mayorla de los casos, €l sistema que se adopta consiste en seriar-
las de acuerdo a la consistencia (lquidas y sélidas) y de acuerdo
a la procedencia (animales y vegetales). Sin embargo, en algin
tratado de Farmacognosia, como ser el excelente Tratado de Ma-
teria Médica-Farmacografia de Herail, se encuentra una elasitica-
cién de las grasas y ceras que, si bien no constituye un sistema qui-
mico, por lo menos no es tan empirica como las demés.

Herail establece para las grasas y ceras nueve familias: Ga-
duicos — Oletcos — Linoleicos — Ricinoleicos — Brasoleicos —
Oleo-estedricos — Oleo-butirricos — Colestericos y Céricos.

Desde el punto de vista practieo, esta clasificacién es buena,
y, el hecho de establecer familias, por lo menos no hace incurrir al
autor en algunos errores bastante frecuentes, como ser, por ej: con-
siderar ‘la lanolina como grasa sdlida de origen animal. Para esta
sola droga Herail forma una familia que llama Colestericos.

En el programa de Farmacognosia que rige para la Escuela
de Farmacia de esta Faeultad de Ciencias Médicas, y que presenté
a la consideracién del H. C. en 1920 (afio en que me cupo el honor
de oeupar la Cétedra), he eclasificado las grasas, ceras, ete. en la
forma siguiente :
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‘GRASAS Y PRODUCTOS AFINES
‘GLICERIDOS (liquidos) con:

a) — dcido araquidico : Oleum Arachidis.

b) =—  »’ crotonoleico: Oleum Crotonis tilii.

e) — 77 oleico : Oleum Morrhuae — Oleum Gossypii —
Oleum Amigdalarum duleium — Oleum
Olivarum — Oleum Sesami.

d)— 7 ricinoleico : Oleum Rieini.

e)— 7 erdcico :  Oleum Brassicae campestris.

) — 7 Unoleico  : Oleum Lini — Oleum Papaveri somniferi.

GLICERIDOS (s6lidos) eon:

a) — detdo miristico : Butyrum Myristicae.

b) — 7 palmiitico : Oleum Cocos — Cera Japénica.
e) — 77 estedrico : Adeps suillus — Butyrum Caecao.
CERAS : '
a) — Cétidos (ester cetil palmitico) : Cetaeoum.
b) — Miricidos (ester ml‘m’m‘l pah,nl‘tlco) :  Cera flava.
- (ester miricil cetérico) : Cera Carnaubae.

_COLESTERIDOS: Lanolinum.

Leos fundamentos que me han orientado para idear tal clasi-
ficacién son.los siguientes:

a) — Desde el punto de vista quimico, consideramos como grasas
solamente aguellas que por saponificacién dan glicerina, pues,
como es sabido, las grasas son mezelas naturales de varios és-
teres glicéricos de 4cidos orginicos aciclicos. La oleina, palmi-
tina, estearina, por ej: son ésteres, en que los Acidos oleico,
palmitico y estedrico se encuentran esterificados con la gli-
cerina.

b) — Llamamos grases liquidas o aceites a las substancias grasas en
las que predominan glicéridos liguides (serie no salurada), v
grasas sclides. aguellas en que predominan glicéridos sélides
(serie saturada). Se puede, por lo tanto, reemplazar la pala-
bra ACEITES o GRASAS LIQUIDAS por GLICERIDOS
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LIQUIDOS, y la de GRASAS SOLIDAS por la de GLICE-
RIDOS SOLIDOS.

¢) — En cada aceite, manteca o sebo, hay predominio de tal o cual
glicérido, y, por lo tante, conviene establecer otros tantos sub-
grupos, teniendo en cuenta cunél es el glicérido predominante,
o bien cudl es el glicérido caracteristico, que puede servir de
base para caracterizar la substancia grasa. Asi, por ej: de
acuerdo con la clasificacién mencionada, comprenderemos bajo
el titulo de glicéridos con deido oleico ( o sea ésteres gliceril-
oleico) a todas aquellas grasas liguidas, vegetales y animales,
en que hay un gran porcentaje de oleina, como ser el aceite
de clivas, el aceite de almendras, ete.

De igual modo Hamaremos glicéridos con dcido rici-
noleico aquellas grasas en que predomina la ricinoleina. Pero
hay aceites, ecomo el de mani (Oleum Arachidis), en que pre-
-domina la oleina, y, sin embargo, el glicérido, gracias al cual
podemos caracterizarlo, es la araquidina, de modo que con-
viene establecer, para dicho aceite, el sub-grupo: glicéridos
con dcido araquidico. ‘

En la clasificacién de las grasas, se ha tenido en cuenta, ade-
més, el nmero de dtomos de carbono de cada 4cido graso esterifi-
cado, conservando al respecto un orden progresivo.

Al lado de las grasas, se estudian ofras substancias afines
Hamadas ceras. Lias ceras tienen de comin con las grasas cierta se-
mejanza por su aspecto, untuosidad al tacto, fusibilidad a una tem-
peratura no muy elevada, insolubilidad en el agua y solubilidad en
ciertos digolventes.

Desde el punto de vista guimico, las ceras difieren de las
grasas porque no son mezclas de glicéridos, y, por lo tanto no dan -
glicering por saponificacion.

En las ceras, el alcohol que se esterifica con el 4cido graso
170 e§ el mismo, como lo es lo glicerina en las grasas, y puede ser
tanto el alcohol cetilico, o el alcohol miricilico (o melisico), o el al-
cohol cerilico, ete. En la clasificacién arriba mencionada, por lo tan-
to, he establecido los sub-grupos: Cétidos y Miricidos, eomprendien-
do en el primero aquellas ceras en que el aleohol que se esterifica
con el 4cido graso es el aleohol eetilico. (Ej: Espermaceti), y, en el
segundo; aquellas en que el .4cido graso se encuentra esterificado
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con el aleohol mirieilico o melisico (Ej: Cera de abejas — Cera de
Carnauba).

Se podria, del mismo modo, establecer un tercer sub-grupo,
que llamarfamos Céridos, para aquellas ceras en que su ester pre-
dominante resultara de la combinacién del alcohol cerilico con el
4cido graso.

Y, por dltimo, he tenido que establecer un grupo aparte para
la sola lanolina, y que he llamado COLESTERIDOS.

~ En el lenguaje comln, aunque se considere a la lanolina co-
mo una grasa, y en algGn programa de Farmacognosia se la clasi-
figue como grasa sdlida de origen animal, guimicamente conside-
rada es una falsa grasa por la misma razén ante dicha, de que,
por saponificacién, no da glicering, sino otro alcohol llamado co-
lesterina. Es ldgico, pues, establecer este otro grupo, considerando
que es la colestering y un isomero (la isocolesterina), que en la lano-
lina se encuentran esterificados con diversos acidos graéo‘s (lanoce-
rético — lanopalmitico — lanoestedrico — lanocarniubico, ete.).

Esta clasificacion podra adolecer de defectos, como las de-
més, pero me parece, por lo mencs, més racional y méis apropiada
para el programa de Farmacognosia en vigencia en mnuestra Uni-
versidad, y cuyo sistema de seriar las drogas es el farmaco-quimico.

JOSE CARLOMAGNO

Prof. de Farmacognosia





